RRRRREX Lov stellow div Sany Domenico: b segno-e i suo- significato **** =

La Stellaw Polave simbolo- iv riferimento- ai Re Magi, in seguito- & diventato- dis
Maviav sul suo- capo- o- sul manto, indicow lov suav verginiton. Lav stellay, per lov
tradigione domenicana, & simbolo- di predestinagione e segno- personale di
Sowvv Domenico; poiché si nawrar che; nel giorno- del battesimo; sua madire
vide risplendere sulla fronte del Santo- unav fulgida stellov. Lov stellow brilav
nellow notte e per questo & simbolo dir orientaumento. Nellar vocagzione
domeniconaw indicay, oltre lov capacitor di saper indiriggore tuttow lov propriav
vitow verso- Cristo, anche la missione di saperlo- indicare agli altri conw lav

parola e lav vita.
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Ingredientyper 20 biscottu

1) 270 gr difawrine

2) 100 gr di gucchero- o velo-

3) 80 gr dibwrro

4) 1 uwovo-

5) 1 cucchiaino- di lievito-per dolci

6) 2 cucchiai di miele

7) gucchero o velo-per spolverigzone
i biscotty

3%

Come fawe i biscotti al miele

In unav ciotolar mescolate la fowrinay, Llo-
gucchero- av velo, b lievito; Vuovo e b
bwrro-  ammorbidito o tocchetti.
Inigiate o lavorare gli ingredientt cow
low puntow delle ditow fino- v formawe uwnv
composto- granuloso. Aggiungere 2
cucchiai di miele e lavorawe UVimpasto
fino- v formawe wnv panetto- omogeneo-
Far riposawe lo past v frigo- per 30
minudti. Stendete wno- strato- div pastow
dello- spessove di 3-4mum circa e
ritagliate v biscotti con uwn tagliapasto
a formov di stellav. Infornate i biscotti av
180° per 10/12 wminumty. Llasciate
raffreddewe U biscott  quindi
spoveriggonli cow lo- gucchero- o velo-



